
Toute notre équipe  
vous souhaite de savoureuses  

fêtes de fin d’année

Commande & réservation :  
04 50 90 01 42

Im
pr

im
er

ie
 M

on
te

rr
ai

n

Carte des Fêtes
2025

Merci de passer vos commandes par téléphone  
ou directement en magasin au plus tard  

le 22 décembre pour Noël  
et le 29 décembre pour le nouvel an.

Le  Boeuf  Carroz’te
Boucherie Rotisserie Traiteur

au centre du village - 1 route du Serveray
74300 Les Carroz

@leboeufcarroz.teboeufcarroz-te.fr

Nos horaires d’ouverture  
du 20/12/25 au 04/01/26 : 

Tous les jours 9h - 12h30 / 15h30 - 19h

Le 24/12 fermeture à 18h  
et le 31/12 fermeture à 18h30

FERMÉ le 01/01/2026



Apéritifs
Assortiment de verrines et bouchées salées à choisir en magasin

Nos Entrées Froides
Bourriche d’huîtres Marennes Oléron n°3................................................................................36€/les 24

Terrine de foie gras maison................................................................................................................. 80€/500gr

Terrine de foie gras truffé maison...............................................................................................105€/500gr

Foie gras maison en tranche.......................................................................................................................160€/kg

Foie gras truffé maison en tranche.......................................................................................................210€/kg

Saumon fumé écossais en tranche............................................................................................................78€/kg

Demi queue de langouste, mayonnaise aux herbes..............................................................21€/pièce

Caviar Oscietra sur commande......................... 66€/30gr	 106€/50gr	 200€/100gr

Nos  Entrées  Chaudes
Escargots de Bourgogne.................................................................................................................................. 7€/les 6

..........................................................................................................................................................................................12€/les 12

Véritable bouchée à la reine, ris de veau et champignons........................................9.50€/pièce

Cassolette de la mer........................................................................................................................................13€/pièce

Noix de St Jacques crème safranée sur son lit d’épinards frais............................ 15€/ la part

Boudin blanc nature......................................................................................................................................21.90€/kg

Boudin blanc aux morilles......................................................................................................................25/90€/kg

Boudin blanc à la truffe Brumale 3%..............................................................................................31.90€/kg

Coquille Saint Jacques....................................................................................................................................9€/pièce

Nos  Plats  Chauds
Notre incontournable suprême de pintade fermière,  

crème aux morilles.......................................................................................................................................18€/la part

Filet de lotte sauce homardine...........................................................................................................18€/la part

Civet de cerf, sauce grand veneur....................................................................................................15€/la part

Magret de canard rôti jus miel orange.........................................................................................18€/la part

Médaillon de veau crème aux cèpes...............................................................................................19€/la part

Nos  Garnitures
Risotto aux champignons et parmesan................................................................................ 5.50€/la part

Gratin de pomme de terre................................................................................................................4.50€/la part

Légumes de saison rôtis..............................................................................................................................5€/la part

Gratin de pomme de terre, champignons et truffes...........................................................6€/la part

Volailles fermières et spécialités bouchères,  
sur commande au plus tard le 18 décembre à midi

Volailles  Fermières
	 Cru	 Cuit	 Cru Farci	 Cuit Farci

Dinde fermière ................................... 25.50€/kg	 30.50€/kg	 35.50€/kg	 40.50€/kg

Label vert Forez Environ 3.5/4kg

Chapon fermier ................................. 25.50€/kg	 30.50€/kg	 35.50€/kg	 40.50€/kg

Label Malvoisine Jaune.Environ 3.5/4kg

Spécialités Bouchères à cuire
Suprême de chapon (400 à 600gr)........................................................................................................ 35.90€/kg

Roulé de chapon (environ 2kg/2.5kg).................................................................................................40.90€/kg

Roulé de pintade (environ 1kg).................................................................................................................. 35.90€/kg

Pintade chaponnée roulée............................................................................................................................... 33.90€/kg

Poulet de Bresse.........................................................................................................................................................30.90€/kg

Roulé de dinde farce forestière (environ 800gr)..................................................................... 26.90€/kg

Roulé de canard (environ 1kg/1.2kg)..................................................................................................... 37.90€/kg

Farce de noël.................................................................................................................................................................. 24.50€/kg


